
C A R T E 
R E S T A U R A N T

C A R T E 
B O I S S O N S



A S I A N 
F O O D 

F U S I O N

E T  S I  O N  P A R T A G E A I T  ?

P O U L E T  K A R A A G E
Poulet croustillant mariné au saké et sauce soja

D I M  S U M  D E  C R E V E T T E S  V A P E U R , 
C H I L I  T O Y O M A N S I
Sauce soja salée, jus de yuzu, chili

G Y O Z A S  V É G É T A R I E N S  S A U C E 
T O Y O M A N S I  B A W A N G  ( X 5)
Sauce soja salée, jus de yuzu, ails frits

T E M P U R A  D E  S A I N T - M A R C E L L I N 
K U M I L Y A  D E  Y U Z U  &  K U M Q U A T
Marmelade de yuzu et kumquat

C REVET TES  KU RO  SAU CE  S R I RAC HA
En tempura

P E T I T  C R O U S T I L L A N T  D E  R I Z , 
S A U C E  K I M C H I  É P I C É E

 P A I N S  B A O  G A R N I S 
D ’ E F F I L O C H É  D E  C A N A R D 
C O M M E  À  P É K I N  ( X 2 )

P E T I T E  P I Z Z A  J A P O N A I S E
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, lardons 
fumés de poulet, ananas, jalapeños

T A R T A R E  D E  D A U R A D E ,  L A I T 
D E  C O C O  À  L A  C I T R O N N E L L E , 
S A L A D E  D E  C O R I A N D R E

A U B E R G I N E  C O N F I T E ,  S A L A D E 
D E  C H O U X  K A L E ,  S H I I T A K É S

S A L A D E  D E  B O E U F  T H A Ï , 
G I N G E M B R E ,  C H O U X  B L A N C 
J A P O N A I S  K A D A I F

1 2

1 2

1 0

1 2

1 3

9

1 4

1 3

1 4

9

1 0



R I Z  P A R F U M É  J A S M I N

R I Z  S H I C H I M I  T O G A R A S H I 
L É G È R E M E N T  É P I C É

P O U R  P I M P E R  T O N  P L A T

6

6

D O U CE U RS  JA P O N A I SES

S A L A D E  D E  P O U S S E S 
D ’ É P I N A R D S ,  V I N A I G R E T T E , 
Y U Z U - T R U F F E ,  P A R M E S A N

B R O C H E T T E S  D E  P O R C  M A R I N É 
F A Ç O N  C H Â S H Û

T A T A K I  D E  B O E U F ,  C A C A H U È T E S 
G R I L L É E S

T A T A K I  D E  T H O N , 
S A U C E  Y U Z U  P O N Z U  /  K U M Q U A T 

K I M C H I  R A M E N  T E M O M I , 
P A K C H O Ï  E T  L O T U S

1 0

9

1 1

1 4

1 0

M O N T P E L L I E R  -  T O K Y O 
Riz gluant sakura

C O M M E  U N  S U S H I  À  L A  C R È M E 
T H É  D E  M A T C H A ,  C H O C O L A T 
C H A U D ,  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É

M O C H I S  G L A C É S  ( X 3)
De la maison Mochiri

 M O N T  F U J I  L I T C H I S 
G I N G E M B R E  /  C O C O

R O A S T E D  T O K Y O  C H E E S E C A K E

8

8

1 4

1 1

1 0



C O C K T A I L S  S I G N A T U R E S

Y U Z I T O  -  1 3
Rhum infusion verveine, purée de yuzu, 
feuilles de menthe, citron pressé, soda thé 
menthe glacé

A K A I  S A K U R A  -  1 3
Vodka infusion shiso rouge, sirop de 
rose, citron pressé, jus de cranberry, 
mousse siphon crème de mûre et rose

K U M O  -  1 3
Gin, saké soto, citron pressé, jus de litchi, 
feuille de basilic, bitter rhubarbe

O R E N J I  -  1 3
Gin, Nigori mikanshu, citron pressé, 
sirop de gingembre, blanc d’œuf

D I R T Y  P A N D A  -  1 4
Rhum spicy, choya kokuto, jus d’ananas 
citron pressé, sirop d’orgeat, bitter cerise

F O X Y  J A P A N E S E  -  1 4
Saint-Germain, purée de kiwi, bitter 
rhubarbe, champagne



C O C K T A I L S  C L A S S I Q U E S

M O J I T O  -  1 1
Rhum, menthe fraîche, jus de citron, Perrier, sucre
( Passion ou fruits rouges + 1 €  )

P I Ñ A  C O L A D A  -  1 2
Rhum, jus d’ananas, crème de coco, citron

S P R I T Z  -  1 1
Aperol, Prosecco, Perrier

P O R N  S T A R  -  1 3
Vodka, purée de passion, sirop de vanille

C A Ï P I R H I N A  -  1 1
Cachaça, citron vert, cassonade
( Passion, ou fruits rouges + 1 €  )

G I N  F I Z Z  -  1 1 
Gin, sucre de canne, jus de citron, Perrier

M O S C O W  M U L E  -  1 2
Vodka, ginger beer, citron vert

M A R G A R I T A  -  1 3
Tequila, Triple sec, jus de citron vert 

Demandez à votre serveur pour un cocktail classique !

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L       8

S E X  O N  T H E  R O O F T O P
Framboises, citron, sirop de sucre, aloe vera

S W E E T  Y U Z I T O
Purée de yuzu, feuilles de menthe, citron pressé, thé 
menthe glacé, sirop de sucre

N A T S U  P A N D A
Purée de kiwi, jus d’ananas, citron pressé, 
sirop d’orgeat

V I R G I N  M O J I T O
Menthe fraîche, Perrier, jus de citron, sirop de sucre

V I R G I N  C O L A D A
Jus d’ananas, crème de coco, citron



B I È R E S  P R E S S I O N

H e i n e k e n  S i l v e r 
G a l l i a  B l a n c h e 
L a g u n i t a s  I P A

B O U T E I L L E S  -  7

B u d  (3 3 c l )
D e s p e r a d o s  (3 3 c l )
H e i n e k e n  0 . 0 °  (3 3 c l )

S O F T S  -  5 

Coca-Cola,  Coca Zé ro,  F uztea,  Pe r r i e r  etc . . . 

A P É R I T I F S  -  5
 
Past i s ,  R i ca rd

E A U X

V i t t e l
S a n  P e l l e g r i n o

 5         9
 5 , 5       9 , 5

 4 , 5         8

25 c l  /  5 0 c l

7
7

1 L



V I N S  R O U G E S 12,5cl  /  75cl

D O M A I N E  C A N E T  «  M E R LOT  » 
IGP Pays d’oc  
Minervois - 100% Merlot

D O M A I N E  D E S  H O R T A S S E S 
AOP Pic Saint-Loup 
Syrah, Grenache, Mourvèdre

C H Â T E A U  L A  N É G L Y 
«  L A  C Ô T E  »
AOP Coteaux du Languedoc
Carignan, Syrah, Grenache

D O M A I N E  D E  L ’ A I G L E 
«  P I N O T  N O I R  »  B I O
AOP Languedoc Roussillon 
100% Pinot noir

D O M A I N E  G A Y D A 
«  C H E M I N  D E  M O S C O U  »
IGP Pays d’Oc
Syrah, Grenache, Cinsault

5 , 5      2 5

2 8

4 5

6 2

7      3 3

V I N S  R O S É S 12,5cl / 75cl / 150cl

D O M A I N E  P E T I T  C H A U M O N T 
«  G R I S  D E  G R I S  » 
IGP Sable de Camargue
Grenache gris et noir, Cinsault

M A S  D E S  A R M E S  C A V A L I N O
IGP Pays de l’Hérault 
Cité d’Aniane
Mourvèdre, Syrah, Grenache gris

M I N U T Y  «  P R E S T I G E  » 
AOP Côte de Provence
Grenache, Cinsault, Rolle

CHÂTEAU  PUECH HAUT  «  ARGAL I  »
IGP Pays d’Oc
Grenache et Cinsault

5      2 5

3 8

     3 6

6      2 7

76



V I N S  B L A N C S 12,5cl  /  75cl

D O M A I N E  C A N E T 
«  V I O G N I E R  »
IGP Pays d’oc
100% Viognier

D O M A I N E  P E T I T  C H A U M O N T 
«  C H A R D O N N A Y  »
IGP Sable de Camargue 
100 % Chardonnay

L E  J O Y A U  D E  J O Y
IGP Côtes de Gascogne
100% Gros Manseng

C H Â T E A U  L A  N É G L Y 
«  B R I S E  M A R I N E  »
Côteaux du Languedoc - La Clape
Grenache blanc, Clairette, Bourboulenc, 
Rolle

M A S  D E S  A R M E S 
«  L E S  H E U R E S  B L A N C H E S  »
IGP Pays de l’hérault - Cité d’Aniane
Sauvignon, Vermentino, Chenin, Viognier, 
Muscat

D O M A I N E  D E  L ’ A I G L E 
«  C H A R D O N N A Y  »  B I O
AOP Limoux
100% Chardonnay

C H Â T E A U  P U E C H  H A U T 
«  T Ê T E  D E  B É L I E R  »
Côteaux du Languedoc 
Roussanne, Grenache blanc,Viognier

5      2 4

2 5

3 6

4 5

6      2 6

7      3 2

6 4



C H A M P A G N E S

C O U P E  D E  C H A M P A G N E  ( 1 0 c l ) 
FreresJean Frères Grande réserve

C O U P E  D E  P R O S E C C O  (1 0 c l )

M O Ë T  &  C H A N D O N  B R U T  ( 7 5 c l ) 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  ( 7 5 c l ) 

F R E R E J E A N  F R È R E S  ( 7 5 c l )
Blanc de blancs

M O Ë T  &  C H A N D O N  (1 5 0 c l )

D O M  P É R I G N O N  ( 7 5 c l ) 

1 2

7

2 2 0

3 8 0

1 1 0

1 5 0

G E T  2 7

B A I L E Y S 

M E N T H E U S E  /  P U L P E U S E  / 
C R O Q U E U S E 

C O G N A C  R É M Y  M A R T I N 
V S O P

C O G N A C  E X C E L L E N C E
R É M Y  M A R T I N  X O

D I G E S T I F S 4cl  /  70cl

9      9 0

9      9 0

9      9 0

1 2    1 2 0

2 3    2 3 0

1 3 0



S A K É S  A U  V E R R E  (1 2 c l ) 

T A K E N O  K A M E N O  K U R A B U  -  1 4 % 

S O T O  S A K É
J U N M A I  D A I J I N J O
S A K É  P R E M I U M  -  1 5 . 5 %

9

1 2

A L C O O L S

B A C A R D I  C A R T A  O R O
Porto Rico

B A C A R D I  C U A T R O 
Porto Rico

K R A K E N 
Rives de Trinidad et Tobago

D I P L O M A T I C O
Venezuela 

S A N T A  T E R E S A
Venezuela

9      9 0

1 0     1 1 0

1 2     1 2 0

1 4     1 4 0

1 8     1 8 0

4cl  /  70clL E S  R H U M S

J A C K  D A N I E L S
USA 

M A R K E R S  M A R K 
Bourbon USA

Y A M A Z A K U R A
Blend - Japon

N I K K A  C O F F E Y  G R A I N
Blend Japon

O B A N  1 4  A N S 
Single Malt Ecosse

1 0     1 1 0

1 0     1 1 0

1 3     1 3 0

1 6     1 6 0

L E S  W H I S K Y S 4cl  /  70cl

1 2     1 2 0

Le Saké, appelé aussi Nihonshu est une 
boisson alcoolisée traditionnelle japonaise 

élaborée à partir de riz.

Lorsque nous le versons à table, nous 
déborderons légèrement le verre pour 

symboliser l’abondance et la prospérité.



4cl  /  70cl

E R I S T O F F
Géorgie 

G R E Y  G O O S E
France

Accompagnement : 
1 canette RedBull +2€ 

1 0     1 1 0

1 1     1 3 0

L E S  V O D K A S

T E Q U I L A  P A T R O N  S I L V E R 

T E Q U I L A  P A T R O N  A N E J O

1 0     1 1 0

1 2     1 2 0

L E S  T E Q U I L A S 4cl  /  70cl

4cl  /  70clL E S  G I N S

B O M B A Y  S A P P H I R E
Angleterre

H E N D R I C K ’ S
Ecosse

C I T A D E L L E
France

ETS U  PAC I F I Q U E  O CÉA N  G I N
Japon

1 0     1 1 0

1 2     1 2 0

1 2     1 2 0

1 3     1 3 0


