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ASIAN
FOOD
FUSION

H €T SI ON PARTAGEAIT ?

POULET KARAAGE

Poulet croustillant mariné au saké et sauce soja

DIM SUM DE CREVETTES VAPEUR,

CHILI TOYOMANSI

Sauce soja salée, jus de yuzu, chili

GYOIAS VEGETARIENS SAUCE
TOYOMANSI BAWANG (X5)

Sauce soja salée, jus de yuzu, ails frits

TEMPURA DE SAINT-MARCELLIN
KUMILYA DE YUZU & KUMQUAT

Marmelade de yuzu et kumquat

CREVETTES KURO SAUCE SRIRACHA

En tempura

PETIT CROUSTILLANT D€ RIZ,
SAUCE KIMCHI €PICeE

PAINS BAO GARNIS
D'EFFILOCHE DE CANARD
COMME A PEKIN (X2)

PETITE PIZZA JAPONAISE
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, lardons
fumés de poulet, ananas, jalapenos

TARTARE DE DAURADE, LAIT
DE COCO A LA CITRONNELLE,
SALADE DE CORIANDRE

AUBERGINE CONFITE, SALADE
DE CHOUX KALE, SHIITAKES

SALADE DE BOEUF THAI,
GINGEMBRE, CHOUX BLANC

JAPONAIS KADAIF
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SALADE DE POUSSES
D'EPINARDS, VINAIGRETTE,
YUZU-TRUFFE, PARMESAN

BROCHETTES DE PORC MARINE
FACON CHASHID

TATAKI DE BOEUF, CACAHUETES
GRILLEES

TATAKI D€ THON,
SAUCE YUZU PONIU / KUMQUAT

KIMCHI RAMEN TEMOMI,

PAKCHOI €T LOTUS

‘ POUR PIMPER TON PLAT
[B17

RIZ PARFUME JASMIN

RIZ SHICHIMI TOGARASHI
LEGEREMENT €PICE

DOUCEURS JAPONAISES
HETERBLLAZYTF

MONTPELLIER - TOKYO

Riz gluant sakura

COMME UN SUSHI A LA CREME
THE DE MATCHA, CHOCOLAT
CHAUD, CARAMEL BEURRE SALE

MOCHIS GLACES (X3)

De la maison Mochiri

v MONT FUJI LITCHIS
GINGEMBRE | COCO

ROASTED TOKYO CHEESECAKE
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COCKTAILS SIGNATURES

YUZITO - 13

Rhum infusion verveine, purée de yuzu,
feuilles de menthe, citron pressé, soda thé
menthe glacé

AKAI SAKURA - 13

Vodka infusion shiso rouge, sirop de
rose, citron pressé, jus de cranberry,
mousse siphon créme de mire et rose

KUMO - 13

Gin, saké soto, citron pressé, jus de litchi,

feuille de basilic, bitter rhubarbe S -
N

ORENJI - 13
Gin, Nigori mikanshu, citron pressé,
sirop de gingembre, blanc d’ceuf

DIRTY PANDA - 14
Rhum spicy, choya kokuto, jus d’ananas
citron pressé, sirop d’orgeat, bitter cerise

FOXY JAPANESE - 14
Saint-Germain, purée de kiwi, bitter
rhubarbe, champagne




COCKTAILS CLASSIQUES

MOJITO - 11
Rhum, menthe fraiche, jus de citron, Perrier, sucre
( Passsion ou fruits rouges + 1€ )

PINA COLADA - 12

Rhum, jus d’ananas, créme de coco, citron

SPRITZ - 11

Aperol, Prosecco, Perrier

PORN STAR - 13

Vodka, purée de passion, sirop de vanille

CAIPIRHINA - 11
Cachacga, citron vert, cassonade
( Passion, ou fruits rouges + 1€ )

GIN FIZZ - 11

Gin, sucre de canne, jus de citron, Perrier

MOSCOW MULE - 12

Vodka, ginger beer, citron vert

MARGARITA - 13

Tequila, Triple sec, jus de citron vert

Demaindez & votre serveur pour un cocktaib cbassique !

COCKTAILS SANS ALCOOL

SEX ON THE ROOFTOP

Framboises, citron, sirop de sucre, aloe vera

SWEET YUIZITO
Purée de yuzu, feuilles de menthe, citron pressé, thé
menthe glacé, sirop de sucre

NATSU PANDA
Purée de kiwi, jus d’ananas, citron presse,
sirop d’orgeat

VIRGIN MOUITO

Menthe fraiche, Perrier, jus de citron, sirop de sucre

VIRGIN COLADA

Jus d’ananas, créme de coco, citron




BIERES PRESSION 25cl / 50cl

Heineken Silver

4.5 8
Gallia Blanche 5 9
Lagunitas [PA 5.5 9.5

BOUTEILLES - 7

Bud (33cl)
Desperados (33cl)
Heineken O.0° (33cl)

SOFTS - &

Coca-Cola, Coca Zéro, Fuztea, Perrier etc...

APERITIFS - &

Passtis, Ricard

€EAUX 1L

N

Vittel
San Pellegrino 7



VINS ROSES 12,5¢l / 75¢b / 150¢b

DOMAINE PETIT CHAUMONT & 25
« GRIS DE GRIS »

IGP Sable de Camargue

Grenache gris et noir, Cinsault

MAS DES ARMES CAVALINO ¢4 Q7
IGP Pays de ’'Hérault

Cité d’Aniane

Mourvedre, Syrah, Grenache gris

MINUTY « PRESTIGE »
AOP Cote de Provence
Grenache, Cinsault, Rolle

CHATEAU PUECH HAUT « ARGALI »
IGP Pays d’Oc
Grenache et Cinsault




VINS BLANCS

12.5¢cb [ 75¢b

DOMAINE CANET
« VIOGNIER »
IGP Pays d’oc

100% Viognier

DOMAINE PETIT CHAUMONT
« CHARDONNAY »

IGP Sable de Camargue

100 % Chardonnay

Le JOYAU DE JOY
IGP Cotes de Gascogne
100% Gros Manseng

CHATEAU LA NEGLY

« BRISE MARINE »

Coteaux du Languedoc - La Clape
Grenache blanc, Clairette, Bourboulenc,
Rolle

MAS DES ARMES
« LES HEURES BLANCHES »
IGP Pays de I'hérault - Cité¢ d’Aniane

Sauvignon, Vermentino, Chenin, Viognier,

Muscat

DOMAINE DE L'AIGLE
« CHARDONNAY » BIO
AOP Limoux

100% Chardonnay

CHATEAU PUECH HAUT

« TETE DE BELIER »
Coteaux du Languedoc

Roussanne, Grenache blanc,Viognier

24
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CHAMPAGNES

COUPE DE CHAMPAGNE (10cl)

FreresJean Fréres Grande réserve

COUPE DE PROSECCO (10cl)

MOET & CHANDON BRUT (75cl)

MOET & CHANDON ICE (75cl)

FREREJEAN FRERES (75cl)

Blanc de blancs
MOET & CHANDON (150¢cl)

DOM PERIGNON (75¢cl)

DIGESTIFS 4cl [ 70cl
GET 27 9 90
BAILEYS 9 90
MENTHEUSE |/ PULPEUSE | 9 90
CROQUelUse

COGNAC REMY MARTIN 12 190
VSOP

COGNAC €XCelleNCe 23 230

REMY MARTIN XO




SAKES AU VERRE (12cl)

Le Sake, appelé aussi Nihonshu est une
boisson alcoolisée traditionnelle japonaise
élaborée a partir de riz.

Lorsque nous le versons a table, nous
déborderons  légerement le verre pour
symboliser [‘abondance et la prospérite.

TAKENO KAMENO KURABU - 147%

SOTO SAKE
JUNMAI DAIJINJO
SAKE PREMIUM - 15.5%

ALCOOLS

LES RHUMS 4cl | 70cb
BACARDI CARTA ORO % 90
Porto Rico

BACARDI CUATRO 10 110
Porto Rico

KRAKEN 12 120
Rives de Trinidad et Tobago

DIPLOMATICO 14 140
Venezuela

SANTA TERESA 18 180
Venezuela

LES WHISKYS 4cl [ 70cl
JACK DANIELS 10 110
USA

MARKERS MARK 10 110
Bourbon USA

YAMAZAKURA 12 120

Blend - Japon

NIKKA COFFEY GRAIN 13 130
Blend Japon

OBAN 14 ANS 16 160
Single Malt Ecosse




LES GINS 4cb [ 70cl

BOMBAY SAPPHIRE 10 110
Angleterre
HENDRICK'S 192 120
Ecosse
CITADELLE 12 120
France

€TSU PACIFIQUE OCEAN GIN 13 130
Japon
LES VODKAS 4cl | 70cb
ERISTOFF 10 110
Géorgie
GREY GOOSE 11 130
France
Accompagnement :
1 canette RedBull +2€
LES TEQUILAS 4cl |/ 70cl
TEQUILA PATRON SILVER 10 110
TEQUILA PATRON ANEJO 19 120




