
LA CARTE



Plats 

camden PANCAKES
Double pancakes, 2 œufs au plat, sirop d’érable, cheddar, bacon croustillant 
et oignons frits. 
* OPTION VÉGÉTARIENNE (À LA PLACE DU BACON) : CHAMPIGNONS DE PARIS 

camden PANCAKES SANS GLUTEN
Double pancakes à la farine de riz et maïs, 2 œufs au plat, sirop d’érable, 
cheddar, bacon croustillant et pop corn.
* OPTION VÉGÉTARIENNE (À LA PLACE DU BACON) : CHAMPIGNONS DE PARIS 

GROOVy SOHO Ou comment démarrer sa journée sur les chapeaux de roues !
Pancake, cheddar, purée d’avocat maison, œuf au plat, pommes de terre 
grenaille rôties au four, mesclun. Yaourt grec (zestes d’agrumes et sucre 
brun), coulis de fruits exotiques, fruits frais, granola maison et une touche de 
noix de coco râpée.

NEW avocad’ obsession 
Belle tranche de pain grillé, purée d’avocat maison, poivrons et oignons 
confits, coulis de fêta et menthe, cébette, amandes effilées torrefiées, 
huile de roquette.  

pink benny 
Muffin, purée d’avocat maison, 2 œufs mollets, saumon fumé, 
sauce hollandaise à la betterave.  

COmme un london morning
Une assiette qui comprend tout ce que l’Angleterre fait de mieux : des œufs 
brouillés bien crémeux, muffin (pain) anglais toasté, champignons poêlés, 
baked beans à la tomate, bacon croustillant, pommes de terre grenaille 
rôties au four, coleslaw.
*OPTION VÉGÉTARIENNE (À LA PLACE DU BACON) : ÉCRASÉ D’AVOCAT MAISON

bénédicte à la ferme
Pulled pork sur une belle tranche briochée toastée au beurre persillé, 
jeunes pousses d’épinards, œuf mollet et sa sauce hollandaise, paprika 
fumé. Servi avec des pommes de terre grenaille rôties au four. 

GReedy egg bacon
Muffin toasté au beurre persillé, rösti de pomme de terre, bacon grillé, 
cheddar et œuf au plat. Accompagné de coleslaw et salade verte. 

burger dynamite So addictive !
Pain bun brioché, poulet pané au panko, cheddar fondu, tomates confites, 
oignons frits, mayonnaise spicy cajun. Servi avec des pommes de terre 
grenaille rôties au four et mesclun. 

15.00€

 15.00€

 19.00€

 14.00€

 17.00€

 

 17.00€

 16.00€

 12.50€

 18.00€

Tous nos plats sont À combiner selon 

vos envies avec nos Delicious extra !

 Une liste des allergènes est à votre disposition. N’hésitez pas à demander à votre serveur.



greenlane dynamite sandwich - 9.50€
Pain brioché, boulettes de colin maison à la citronelle et gingembre, 

pickles de choux rouges, aïoli, piments jalapeños, 
herbes fraîches (cerfeuil et coriandre) servi avec du mesclun. 

sunkissed gaspacho  - 7.50€
Gaspacho frais maison, brunoise de melon de saison, 

croûtons à l’ail et à l’huile d’olive.
* OPTION JAMBON CRU +2€ 

iced açaï bowl - 18.50
Smoothie bowl glacé aux baies d’açaï, banane et lait d’avoine, granola 

maison croustillant et pépites de chocolat

NOS COUPS DE 
COEUR 

NOS PETITES 
NOUVEAUTÉS !

combo kids

grilled cheese du moment
Deux belles tranches de pain grillé, scamorza fumée, épinards frais, jambon 
cru, tomates confites, pistou de basilic et roquette. Servi avec des pommes 
de terre grenaille rôties au four.  

salade napoléon burrata
Mesclun, feuilles de salade romaine, burrata crémeuse, pistou de basilic, 
roquette, jambon cru, fruits de saison, tomates confites, croûtons à l’ail et à 
l’huile d’olive, graines de courges.    

fresh london poké
Riz vinaigré au sésame, edamame, purée d’avocat maison, concombre, kiwi, 
coleslaw, saumon fumé. Assaisonnement sucré salé, miso, soja et sésame. 

 15.00€

 17.00€

 17.00€  

- 8.50€  (Jusqu’à 12 ans)
Pancake, cheddar râpé, œuf au plat, pommes de terre grenaille rôties au four avec une touche de ketchup + 1 sirop à l’eau



compose ton 
brunch

CHOIsis ta base et agrémente-la avec 

nos sides selon ton mood !

english classic - 10.00€
Œufs brouillés, bacon grillé, pain au levain et salade mixte 

(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites) 

chelsea brunch - 11.00€
Œuf mollet, saumon fumé, pain au levain et salade mixte 

(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites)

 brixton brunch - 11.00€
Baked beans, halloumi, pain au levain et salade mixte 

(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites)

NOS BASES 

NOS sides 

Œuf au plat (x1) 

Œufs au plat (x2)

Œufs brouillés

pancake (x1) 

saumon fumé

bacon croustillant

halloumi poêlé

pommes de terre grenaille 

toast d’avocat  

salade mesclun

baked beans

sirop d’érable

sauce cajun 

   1.50€

   2.50€

   3.00€

   2.50€

   4.00€

   3.50€

   3.50€

   3.50€

   3.50€

   3.00€

   3.50€

   1.50€

   0.50€

agrémente ton brunch avecnos supers sides ! 



brookie 
Fusion entre un brownie et 
un cookie. 
Servi avec de la chantilly 

Carrot cake
Le meilleur de la ville ! 

Cheesecake
Cheesecake new-yorkais, 
spéculoos, mascarpone aux 
zestes de citron vert. Coulis 
de fruits exotiques. 

Double pancakes
Au choix : Coulis de Nutella 
ou confiture ou chantilly ou 
granola ou dulce de leche ou 
coulis de fruits.
Sirop d’érable +1.50€ 

chocolate rush  
Mousse au chocolat 65%, 
caramel beurre salé maison, 
crumble à l’amande. 
Sans gluten.

Croissant au beurre
Coulis de Nutella ou confiture +1€

Crumble aux pommes
Pommes caramélisées, fruits 
rouges, crumble aux pancakes 
grillés et poudre d’amande. 
 
L’irresistible Greek yaourt
Yaourt grec, zestes d’agrumes 
et sucre brun, coulis de fruits 
exotiques, fruits frais, granola 
maison et une touche de noix 
de coco râpée. 

Cookie du moment

layer cake au nutella
Génoise moelleuse et légère, 
crème mascarpone au Nutella, 
noisettes et pépites de chocolat. 
 

   6.50€

   

   6.50€

   6.50€

   

   5.00€

  5.50€

   2.50€

   5.50€

      

   9.50€

   3.80€

   6.50€

NOS 
gourmandises

toutes nos gourmandises sont faites 
avec amour ! 

SWEET SUMMER BRIOCHE  - 10.50€
Brioche perdue, crème mascarpone au miel et au romarin, fruits de saison, 

feuilletine croustillante maison. 

red cloud pavlova - 8.00€
Meringue croquante, crème mascarpone à la vanille, coulis de fruits rouges, 

fruits de saison, touche de basilic. 

double pancakes tiramisu - 8.00€
Double pancakes, crème mascarpone au café, poudre de cacao, boudoirs.

NOS PETITES 
NOUVEAUTÉS !





boissons

LA CARTE



Iced coffee 
Double espresso + glaçons 

iced latte 
Espresso + lait 

café frappé 
Double espresso + sirop au choix 
(vanille, orgeat, noisette, caramel) 

Chaï frappé 
Poudre de chaï + lait 

Dirty chaï frappé 
Poudre de chaï + lait + espresso 

chocolat frappé 
Poudre de cacao + lait +  chantilly 

Iced charcoal latte 
Charbon actif + lait + sirop de vanille

lait froid 

iced matcha
Poudre de matcha + lait + sucre de 
fleur de coco 

iced matcha fraise 
Poudre de matcha + lait + 
purée de fraise + sucre de 
fleur de coco

 
iced matcha mango 
Poudre de matcha + lait + 
purée de mangue + sucre de 
fleur de coco
 

frappuccino caramel 
& pop-corn 
Caramel beurre salé + lait + 1 espresso 
+ sirop de pop-corn + chantilly 

iced ube latte 
Poudre de Ube + lait + gingembre 
+ sucre de fleur de coco

 

   3.90€

   4.20€

  5.00€

   5.50€

   5.80€

   6.40€

   6.00€

   2.50€

   6.00€

   7.00€

      

   7.00€

   7.50€

   6.00€

LES versions 
glacées 

LES CAFÉS
espresso simple / allongé 

espresso double

espresso serré 

americano 

long black
2 espressos + eau chaude 

noisette 
Espresso + mousse de lait + lait chaud 

latte
Espresso + lait chaud

latte macchiato
Espresso + mousse de lait 
+ lait chaud 

Cappuccino 
Espresso + poudre de cacao + mousse 
de lait + lait chaud 

flat white 
2 espressos + lait chaud 

Mocaccino  
Palets de chocolat + espresso 
+ mousse de lait + lait chaud 

Dirty chaï 
Espresso + Chaï latte + lait chaud

   2.20€

   3.90€

   2.20€

   3.00€

   4.00€

   2.50€

   4.20€

   5.50€

   4.40€
      

   5.20€

   6.00€

   5.80€



OPTIONS
laits - 0.50€ 

Lait d’amande / lait d’avoine / lait de coco

Pot de lait (vache ou végétal) chaud ou froid  

options -1.00€

Shot de café / chantilly 

sirops - 0.50€

Sirop de vanille / caramel / pop-corn / noisette 

  

Thé vert menthe  / Thé noir earl grey

Thé blanc à la rose  / infusion verveine 

thé / infusion du moment 

4.20€
Pot de lait chaud ou froid +0.50€

les thés

chocolat chaud traditionnel 

caramel chaud 
Caramel beurre salé + lait chaud

chaï latte
Latte au thé noir & épices douces 
(cannelle, gingembre) 

lait chaud

charcoal latte 
Charbon actif + lait + sirop de vanille 

ube latte 
Poudre de Ube + lait + gingembre 
+ sucre de fleur de coco

green matcha latte 
Latte au thé vert matcha 
+ sucre de fleur de coco 

   5.20€

   5.00€

   5.20€

        
2.50€

   6.00€

   6.00€

   6.00€

les BOISSONS 
CHAUDES

Smoothie mangue (25cl) - 6.50€

Smoothie fraise (25cl) - 6.50€

les smoothies



limonade artisanale 

Limonade citron
Limonade + jus de citron pressé

Limonade ginger 
Limonade + jus de gingembre pressé

diabolo 
Limonade + sirop au choix (menthe, 
pêche, pêche blanche, grenadine, 
citron, orgeat, fraise, PAC, violette, 
fruits de la passion) 

   3.70€

   4.20€

   4.20€

   4.20€

les limonades
artisanales et 100% françaises

Jus d’orange pressé, jus de citron pressé, 
jus orange/citron (25cl) - 5.00€

Green detox (25cl) - 6.20€
Pomme, concombre, gingembre

thé glacé maison - 4.80€

les boissons 
fraîches

pepsi (33cl)

pepsi zero (33cl)

lipton ice tea (25cl)

perrier  (33cl)

san pellegrino (50cl/1L)

vittel  (50cl/1L)

sirop à l’eau 
Fraise, grenadine, menthe, 
orgeat, citron, PAC, pêche 
blanche, pêche, violette, 
fruits de la passion. 

   4.20€

   4.20€

   4.20€

   4.20€

   6.00€

   6.00€

   2.90€

   4.00€

   4.00€

 

les softs

LES jus

jus de pomme 

jus de fraise 

jus d’abricot  

jus de pomme et kiwi 

   6.00€

   6.00€

   6.00€

   6.00€

100% pur jus bio et français 

(25cl)



ROUGE

LES VINS

GAYDA SPHERE | pays d’oc
100% Syrah

 22.00€  4.50€

  verre              BTL
  12.5cl            75cl

rosé 

blancs

prosecco

sable de camargue | Camargue
AOP Gris

Gayda sphere | pays d’oc 
Chardonnay

prosecco extra dry

 22.00€

 22.00€

 22.00€

  4.50€

  4.50€

  4.50€

bodin pays d’oc 
Vin blanc moelleux

 22.00€  4.50€

Affligem (25cl)  - 5.00€

Affligem (50cl)  - 9.00€

Les bières
pression

mimosa - 8.00€
Prosecco + jus d’orange pressé

aperol spritz - 9.00€
Aperol + Prosecco + Perrier

napoléon martini - 11.00€
Café + Baileys + liqueur de café + caramel beurre salé maison

Les cocktails

Prix TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
À consommer avec modération.



UN LIEU

DÉCOUVREZ NOS ÉTABLISSEMENTS :


