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 COMBINER SELON

C
 PLATS SONT A :
T\‘Il(\llg a‘\!\l |ES AVEC NOS DELICIOUS EXTR

CAMDEN PANCAKES

Double pancakes, 2 ceufs au plat, sirop d'érable, cheddar, bacon croustillant
et oignons frits. :

* OPTION VEGETARIENNE (A LA PLACE DU BACON) : CHAMPIGNONS DE PARIS

CAMDEN PANCAKES SANS GLUTEN

Double pancakes a la farine de riz et mais, 2 ceufs au plat, sirop d’érable,
cheddar, bacon croustillant et pop corn.

* OPTION VEGETARIENNE (A LA PLACE DU BACON) : CHAMPIGNONS DE PARIS

GROOVY SOHO ou comment démarrer sa journée sur les chapeaux de roues !

Pancake, cheddar, purée d’avocat maison, ceuf au plat, pommes de terre
grenaille roties au four, mesclun. Yaourt grec (zestes d’agrumes et sucre
brun), coulis de fruits exotiques, fruits frais, granola maison et une touche de
noix de coco rapée.

NEW AVOCAD’ OBSESSION

Belle tranche de pain grillé, purée d’avocat maison, poivrons et oignons
confits, coulis de féta et menthe, cébette, amandes effilées torrefiées,
huile de roquette.

PINK BENNY

Muffin, purée d’avocat maison, 2 ceufs mollets, saumon fumé,
sauce hollandaise a la betterave.

COMME UN LONDON MORNING

Une assiette qui comprend tout ce que I'’Angleterre fait de mieux : des ceufs
brouillés bien crémeux, muffin (pain) anglais toasté, champignons poélés,
baked beans a la tomate, bacon croustillant, pommes de terre grenaille
roties au four, coleslaw.

*OPTION VEGETARIENNE (A LA PLACE DU BACON) : ECRASE D’AVOCAT MAISON

BENEDICTE A LA FERME

Pulled pork sur une belle tranche briochée toastée au beurre persillé,
jeunes pousses d'épinards, ceuf mollet et sa sauce hollandaise, paprika
fumé. Servi avec des pommes de terre grenaille réties au four.

GREEDY EGG BACON

Muffin toasté au beurre persillé, rosti de pomme de terre, bacon grillé,
cheddar et ceuf au plat. Accompagné de coleslaw et salade verte.

BURGER DYNAMITE so addictive !

Pain bun brioché, poulet pané au panko, cheddar fondu, tomates confites,
oignons frits, mayonnaise spicy cajun. Servi avec des pommes de terre
grenaille réties au four et mesclun.

15.00€

15.00€

19.00€

14.00€

17.00€

17.00€

16.00€

12.50€

18.00€

Une liste des allergénes est a votre disposition. N’hésitez pas a demander a votre serveur.



NOS COUPS DE
~ COEUR_

GREENLANE DYNAMITE SANDWICH - 9.50€
Pain brioché, boulettes de colin maison a la citronelle et gingembre,
pickles de choux rouges, aioli, piments jalapefos,
herbes fraiches (cerfeuil et coriandre) servi avec du mesclun.

SUNKISSED GASPACHO - 7.50€
Gaspacho frais maison, brunoise de melon de saison,
croGtons a l'ail et a I'huile d'olive.
* OPTION JAMBON CRU +2€

ICED AGAT BOWL - 18.50

Smoothie bowl glacé aux baies d’acai, banane et lait d’avoine, granola
maison croustillant et pépites de chocolat

e

NOS PETITES
NOUVEAUTES !

GRILLED CHEESE DU MOMENT 15.00€

Deux belles tranches de pain grillé, scamorza fumée, épinards frais, jambon
cru, tomates confites, pistou de basilic et roquette. Servi avec des pommes
de terre grenaille roties au four.

SALADE NAPOLEON BURRATA 17.00€

Mesclun, feuilles de salade romaine, burrata crémeuse, pistou de basilic,
roquette, jambon cru, fruits de saison, tomates confites, crotons a l'ail et a
I’huile d’olive, graines de courges.

FRESH LONDON POKE 17.00€

Riz vinaigré au sésame, edamame, purée d’avocat maison, concombre, kiwi,
coleslaw, saumon fumé. Assaisonnement sucré salé, miso, soja et sésame.

r 8505 (Jusqu'a 12 ans)




COMPOSE 'I'OII

( NOS BASES )

ENGLISH CLASSIC - 10.00€

CEufs brouillés, bacon grillé, pain au levain et salade mixte
(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites)

CHELSEA BRUNCH - 11.00€

CEuf mollet, saumon fumé, pain au levain et salade mixte
(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites)

BRIXTON BRUNCH - 11.00€

Baked beans, halloumi, pain au levain et salade mixte
(salade de jeunes pousses, pickles d’oignons et tomates confites)

&
-

( NOS SIDES

AGREMENTE TON BRUNCH AVEC
NOS SUPERS SIDES |

(EUF AU PLAT X1) 1,508 POMMES DETERREGRENAILLE 3,506
(EUFS AU PLAT (X2) 2 508 S OATIRVOCAT 2506
(EUFS BROUILLES 3,006 <X AEHESCLON 3,008
PANCAKE (X1) 2.50€ BAKED BEANS 3.50€
SAUMON FUME 4.008 SIROP D'ERABLE 1508
BACON CROUSTILLANT 3,508

SAUCE CAJUN 0.50€
HALLOUMI POELE 3,508




GOURMANDISES
N

TOUTES NOS GOURMANDISES SONT FAITES

AVEC AMOUR!
BROOKIE 6.50€  CROISSANT AU BEURRE
Fusion entre un brownie et Coulis de Nutella ou confiture +1€
un cgokie. ;
Servi avec de la chantilly CRUMBLE AUX POMMES
CARROT CAKE 6.50€ Pommes caramélisées, fruits

rouges, crumble aux pancakes

; e | )
Le meilleur de la ville ! grillés et poudre d’amande.

CHEESECAKE _ 6.50E  |'|RRESISTIBLE GREEK YAOURT

Ch,eesecake new-yorkais, Yaourt grec, zestes d’agrumes

spéculoos, mascarpone aux et sucre brun, coulis de fruits

zestes.de citron vert. Coulis exotiques, fruits frais, granola

de fruits exotiques. maison et une touche de noix
de coco rapée.

DOUBLE PANCAKES 5.00€

Au choix : Coulis de Nutella COOKIE DU MOMENT
ou confiture ou chantilly ou

granola ou dulce de leche ou

coulis de fruits.

e LAER CAKE AU NUTELLA
Génoise moelleuse et légére,
créme mascarpone au Nutella,
noisettes et pépites de chocolat.

CHOCOLATE RUSH 5.50€
Mousse au chocolat 65%,

caramel beurre salé maison,

crumble a 'amande.

Sans gluten.

NOS PETITES

2.50€

5.50€

9.50€

3.806

6.50€

'NOUVERUTES !

SWEET SUMMER BRIOCHE - 10.50€

Brioche perdue, créme mascarpone au miel et au romarin, fruits de saison,
feuilletine croustillante maison.

RED CLOUD PAVLOVA - 8.00€

Meringue croquante, creme mascarpone a la vanille, coulis de fruits rouges
fruits de saison, touche de basilic.

DOUBLE PANCAKES TIRAMISU - 8.00€

Double pancakes, créme mascarpone au café, poudre de cacao, boudoirs.

&

’







LA CAR'I'E

30\550“5




LES CAFES

ESPRESSO SIMPLE / ALLONGE
ESPRESSO DOUBLE

ESPRESSO SERRE
AMERICANO
LONG BLACK

2 espressos + eau chaude

NOISETTE

Espresso + mousse de lait + lait chaud

LATTE

Espresso + lait chaud

2.20€
3.90€

2.20€
3.00€
4.00€

2.50€

4.20€

LATTE MACCHIATO

Espresso + mousse de lait
+ lait chaud

CAPPUCCINO

Espresso + poudre de cacao + mousse
de lait + lait chaud

FLAT WHITE

2 espressos + lait chaud

MOCACCINO

Palets de chocolat + espresso
+ mousse de lait + lait chaud

DIRTY CHAI

Espresso + Chai latte + lait chaud

LES UERSIONS
GLACEES

ICED COFFEE

Double espresso + glacons

ICED LATTE

Espresso + lait

CAFE FRAPPE

Double espresso + sirop au choix
(vanille, orgeat, noisette, caramel)

CHAT FRAPPE

Poudre de chai + lait

DIRTY CHAI FRAPPE

Poudre de chai + lait + espresso

CHOCOLAT FRAPPE

Poudere de cacao + lait + chantilly

ICED CHARCOAL LATTE

Charbon actif + lait + sirop de vanille

LAIT FROID

3.906

4.20€

5.00€

5.50€

5.80€

6.40€

6.00€

2.50€

ICED MATCHA

Poudre de matcha + lait + sucre de
fleur de coco

ICED MATCHA FRAISE

Poudre de matcha + lait +
purée de fraise + sucre de
fleur de coco

ICED MATCHA MANGO

Poudre de matcha + lait +
purée de mangue + sucre de
fleur de coco

FRAPPUCCINO CARAMEL
& POP-CORN @

Caramel beurre salé + lait + 1 espresso
+ sirop de pop-corn + chantilly

ICED UBE LATTE

Poudre de Ube + lait + gingembre
+ sucre de fleur de coco

5.50€

4.40€

5.206

6.00€

5.80€

6.00€

1.00€

1.00€

1.50€

6.00€



LES THES

THE VERT MENTHE / THE NOIR EARL GREY

-

@ THE BLANC A LA ROSE / INFUSION VERVEINE

THE / INFUSION DU MOMENT
4.20€

K Pot de lait chaud ou froid +0.50€

LES BOISSONS
CHRAUDES

CHOCOLAT CHAUD TRADITIONNEL 5.20€ CHARCOAL LATTE 6.00€
Charbon actif + lait + sirop de vanille

CARAMEL CHAUD » 3

Caramel beurre salé + lait chaud 5 UUE UBE I.ATTE BDUE
Poudre de Ube + lait + gingembre

CHM LATTE 5206 + sucre de fleur de coco

Latte au thé noir & épices douces

{catineliefZiazcaitel GREEN MATCHA LATTE 6.00€
Latte au thé vert matcha

LAIT CHAUD 2.50€ + sucre de fleur de coco

OPTIONS

LAITS - 0.50€

Lait d’amande / lait d':c\vcl)lnle)e ,
Pot de lait (vache ou végéta

/ \ait de coco
haud ou froid

OPTIONS -1.006 .
Shot de café / chantilly

SIROPS - 0.50€

oisette
Sirop de vanille / caramel / pop-corn /n

LES SMOOTHIES

¥ SMOOTHIE MANGUE (25c) - 6.50€

SMOOTHIE FRAISE (251 - 6.50€



LES LIMONADES

0% FRANGMSES

ARTISANALES ET 10

|

LIMONADE ARTISANALE 3.70€ LIMONADE GINGER 4.20€
Limonade + jus de gingembre pressé

LIMONADE CITRON 4.20€

Limonade + jus de citron pressé DIABOLO 4.20€

Limonade + sirop au choix (menthe,
péche, péche blanche, grenadine,
citron, orgeat, fraise, PAC, violette,

fruits de la passion)

LES BOISSONS
-~ FRAICHES

JUS D'ORANGE PRESSE, JUS DE CITRON PRESSE,
JUS ORANGE/CITRON (25c) - 5.00€

GREEN DETOX (25c) - 6.20€

Pomme, concombre, gingembre

K @ THE GLACE MAISON - 4.80€

PEPSI (33¢) 4.208 SAN PELLEGRINO (s0c/11) 4.00€ 6.00€
PEPSI ZERO (33¢) 4.20¢ VITTEL (s0ci/10) 4,006 6.008
LIPTON ICE TEA (25c) 4.20€ SIROP A LEAU 2.90€

Fraise, grenadine, menthe,

PERR'ER (33cl) 42[]8 orgeat, citron, PAC, péche

blanche, péche, violette,

fruits de la passion.

LES JUS -

JUS DE POMME 6.00€ JUS D'ABRICOT 6.00€
JUS DE FRAISE 6.00€ JUS DE POMME ET KIWI 6.00€



LES VINS

@ ROUGE 5

GAYDA SPHERE | PAYS D'0C

100% Syrah

C

ROSE )

SABLE DE CAMARGUE | CAMARGUE

AOP Gris

< BLANCS 2

GAYDA SPHERE | PAYS D'0C

Chardonnay
BODIN PAYS D'0C

Vin blanc moelleux

€ PROSECCO E)

PROSECCO EXTRA DRY

VERRE
12.5CL

4.50€

4.50€

4.50€

4.50€

4.50€

BTL
75CL

22.00€

22.00€

22.00€

22.00€

22.00€

—hES COCKTAILS —

=

MIMOSA - 8.00€

Prosecco + jus d'orange pressé

APEROL SPRITZ - 9.00€

Aperol + Prosecco + Perrier

@ NAPOLEON MARTINI - 11.00€

Café + Baileys + liqueur de café + caramel beurre salé maison

)

LES BIERES

AFFLIGEM (25c) - 5.00€
AFFLIGEM (s0c) - 9.00€

Prix TTC, service compris. Labus d’alcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération.




UN LIEU

&

Tandem

groupe

DECOUVREZ NOS ETABLISSEMENTS :
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