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TOUS LES PLATS SONT A COMBINER SELON VOS ENVIES : VOUS POUVEZ LES ACCOMPAGNER AVEC NOS DELICIOUS EXTRAS ! %57-5 /T!
/ /
PICADILLY PANCAKES 13 00 COMPOSE TON BRUNCH MAESTRO'!
Double pancakes au son d’avoine, truite fumée, créme citronnée aux herbes, pickles d’oignons rouges. LES PROTEINES o Tous nos extras sont servis avec une belle tranche de pain
CAMDEN PANCAKES 13,90€ e 1 CEUF AUPLAT - 2,50€ MINIMUM 3 INGREDIENTS
Double pancakes au son d’avoine, 2 ceufs au plat, sirop d’érable, cheddar, bacon croustillant et oignons frits.
e 2 CEUFS AU PLAT - 4,50€
GROOVY SOHO Ou comment démarrer sa journée sur les chapeaux de roues ! 17,50€ ,
Pancake au son d’avoine, cheddar, purée d’avocat, ceuf au plat, pommes de terre réties au four, salade verte. ¢ CEUFS BROUILLES - 5¢ I LES SlDES e PIBMRBK%ﬂR N
Yaourt grec (zestes d’'orange et de citron), coulis de fruits, fruits frais, graines torréfiées par nos soins et une touche de noix
4pé e CEUF MOLLET - 3€ - .
de coco rapée. * PANCAKE (x1) - 3¢ « SIROP D’ERABLE - 1,50¢
TRIPLE SWEET PANCAKES COMME BIG BEN AU CHOIX : 13,50€ * TRUITE FUMEE - 3. 50¢ * CHAMPIGNONS POELES - 5¢ « SAUCE CAJUN - 0,506
z;l'rois pancalfes au son;:l'avoine, sirop((j:l'éra;)lle,fmous:e et;oulis Nutella, clrérgefmascarpone, noisettes torréﬁéej. » « BACON CROUSTILLANT - 3€ o CHEDDAR RAPE - 2,50¢ SAUCE BARBECUE.. 0 506
. . . e it . . ¢ . ite. cre lées. o NER - i ] o -0,
rois pancakes au son d’avoine, sirop d’érable, fruits frais de saison et coulis de fruits, créme mascarpone, amandes effilées (Poitrine fumée, pickles d'oignons rouges) « ECRASE D'AVOCAT - 3. 50€
LIRRESISTIBLE GREEK YAOURT et fait maison ! 9,50€ * POULET PANE CRISPY * POMMES DE TERRE - 3, 50€ ;ZASﬁi2$téﬁﬂﬁéisf€
Yaourt grec ’(zestes d’orange et de citron), coulis de fruits, fruits frais, graines torréfiées par nos soins et une touche de noix SAUCE CAJUN (x3) - 5,50€ o SALADE MIXTE - 3, 50€ X i
de coco rapée. o (Salade, tomates, pickles o CREME CITRONNEE,
¢ HALLOUMI POELE (x3) - 3,50€ d'oignons rouges) ANETH, CIBOULETTE - 1,50€
AVOCAD' OBSESSION 14,90€
Belle tranche de pain, écrasé d’avocat, feta, tomates confites, noisettes torréfiées, pickles d’'oignons rouges, salade.
. 14,90€
GRILLED CHEESE DU MOMENT | - - COMBOKIDS  8.50¢
Deux belles tranches de pain aux céréales toastées avec du fromage fondu. Garni selon les saisons et I'inspiration du chef. . o
(jusqua 12 ans)
COMME UN LONDON MORNING* 16,50€ o . .
Une assiette qui comprend tout ce que I’Angleterre fait de mieux : des ceufs brouillés bien crémeux, muffin (pain) anglais Pancake au son d'avoine, cheddar rape, ceufs au plat, pommes de terre réties au four, avec une touche de ketchup
toasté, champignons poélés, baked beans a la tomate, bacon croustillant, pommes de terre réties au four, coleslaw. +
*OPTION VEGETARIENNE (A LA PLACE DU BACON) : ECRASE D’AVOCAT Un petit sirop parfum au choix
HEALTHY BowL O 17,908
Boulgour, saumon fumé, soja, graines de sésame, edamame, mangue, tomates confites, concombre, radis.
e ‘ 8 ¢ NOS GOURMANDISES MAISON
BENEDICTE A LA FERME 16,90€ Toutes nos patisseries sont faites maison et avec beaucoup d’amour ! @
CEuf Bénédicte : Truite fumée ou Pulled pork sur une belle tranche briochée de la maison « Bonnaire » toastée et i
accompagnée de jeunes pousses d'épinards, ceuf mollet et sa sauce hollandaise au chipotle fumé. BROOKIE 6,50€ FRENCH TOAST BRIOCHE 10,50€
Servi avec des pommes de terre réties au four. Fusion entre un brownie et un cookie. Maison « Bonnaire » facon pain perdu, caramel
LE BURGER DYNAMITE <o oddictive ! 18.90€ Servi avec chantilly. au beurre de cacahueétes, bananes, éclats de
Pain brioché de la maison « Bonnaire », aiguillettes de poulet panées au panko, cheddar fondu, tomates confites, CARROT CAKE 6 50€ cacahuetes grillées.
oignons frits, sauce Napoléon. Servi avec des pommes de terre réties au four, salade verte. ’ RIZ AU LAIT SOUFFLE 6,00€
- MOELLEUX AU CHOCOLAT 6,00€ CARAMELISE
NOS PETITES NOUVEAUTES'! . .
' Servi avec chantllly. SWEET CAKE DU MOMENT 4 ,50€
15,00€
NEW-YORK DELI ' CHEESECAKE 6,50€ ?2.90€
2 belles tranches de pain toastées, pastrami de beeuf, laitue iceberg, cornichons, sauce moutarde jaune au miel. Servi avec son coulis CROISSANT VEGAN Q ’
Servi avec des pommes de terre réties au four. ) Crois.sant alafarine compléte et aux graines
THE BROOKLYN ROLL o COOKIE DU MOMENT 4.50¢ d’avoine. Nutella ou confiture.
New roll croissant garni de sauce cream cheese, bacon, tomates, salade iceberg. 6.00€ DOUBLE PANC‘AKES' ) 6,50¢
BANOFFEE , 2 pancakes au son d’avoine, sirop d’érable avec 1
14 00€ Spéculoos, dulce de leche, chantilly mascarpone topping au choix : coulis, confiture de lait, pate a
PANCAKES DU POTAGER DE MAMIE Q ’ tartiner, chantilly, granola (graines torréfiées par
Deux pancakes a la courge, butternut réti au miel et au romarin, mousse de chévre frais, grenades, noisettes torrefiées CRUMBLE 5,50€ Nos soins)
et huile de noisette. Aux fruits frais de saison. i
SUPPLEMENT TOPPING : coulis, confiture de lait,
CHACHOUKA VEGAN Q 12,00€ ‘ LAYER CAKE AU NUTELLA 6,50€ pdte a tartiner +0,50€ / chantilly, granola +1€
Chachouka a I'ceuf* brouillé vegan, poivrons confits, tomates, oignons, ail, paprika, coriandre. \
\JALTERNATIVE VEGETALE // \ LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE, MERCI DE LA DEM:;:SDEP:IAX::’:’E:I’;:::)isl.’iz::.:és'I'E:l‘JI':':EAT.(::::IIEsDOIT ETRE MENTIONNEE AU SERVEUR AVANT DE COMMANDER. /
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