
B R A S S E R I E 
B E AU N E

Toute l’équipe du Monge vous souhaite la bienvenue

Gaspard MONGE, né à Beaune (1746 - 1818)
Mathématicien et Homme politique français

Statue en bronze sculptée par François RUDE,  
érigée en 1846 sur la place qui porte son nom à Beaune.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

NOS SALADES ET ENTRÉES 
FAIT MAISON SAUF (*)

Salade César •  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90 €
(salade, tomate, blanc de volaille, œuf, copeaux de parmesan) 
Salade de Saint Marcellin en feuille de brick •  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15,90 €
(salade, brick de Saint Marcellin confiture de Cassis, pomme, noix, tomate) 

La Petite Salade suivie d’un plat en sus au choix à la carte  . .  .  .  .  . 12,00 € 
À choisir parmi celles suivies de (•)
Salade Italienne . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50 €
Salade, jambon cru, melon selon saison, burrata crémeuse, tomate, parmesan, pesto)
Burrata crémeuse . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,00 €
(sur son lit de tomates anciennes, pesto) 

Les six Escargots* .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,80 €  -	  Les douze Escargots* . . . . . . . . . .17,50 € 
Œufs en Meurette (3 œufs) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,90 €
Œufs Pochés à la Crème d’Époisse Berthaut (3 œufs) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90 €
Terrine du Chef ou Jambon Persillé fait Maison .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,90 € 
Médaillon de Foie Gras de Canard  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,80 € 
Gaspacho de Légumes Bio et sa glace melon* .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,90 € 
Tartare de Thon et brunoise de légumes citronnés  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90 € 
Beignets de Calamar* à la Romaine sauce Tartare  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00 € 
 

NOS GRILLADES
ACCOMPAGNÉES DE FRITES ET SALADE. FAITS MAISON SAUF (*)

Pavé de Bœuf (environ 200 g, origine France)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €
Entrecôte Maturée de Salers  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32,00 €
(environ 350 g, origine France : Salers) frites* salade

Hamburger Végétarien . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,50 €
Hamburger Comté (environ 150 g, origine France) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50 €
Hamburger sauce Époisse Berthaut ou Moutarde Fallot .  .  .  .  .  .  .  . 19,00 €
(environ 150 g, origine France)

Sauce au Choix en Supplément
Époisse Berthaut, Moutarde Fallot ou poivre . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00 €

Garniture au Choix (frites*, pommes de terre grenaille, légumes du jour, riz pilaf)

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

NOS PLATS
FAIT MAISON SAUF (*)

Lasagnes Maison .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90 €
(viande origine France, sauce tomate*) 

Ravioles du Dauphiné au Mascarpone et Parmesan . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,90 €
(végétarien)

Suprême de Volaille Rôtie (origine France) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,00 €
Suprême Volaille Gaston Gérard (origine France)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €
Andouillette 5A sauce moutarde Fallot en grains (frites*, salade) 19,90 €
Bœuf Bourguignon (origine France : Charolais) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50 €
Souris d’Agneau confite au Romarin (origine Nouvelle-Zélande) .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,50 €
Magret de Canard aux baies de Cassis (origine France) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,50 €

NOS POISSONS

Fish & Chips  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00 €
Pavé de Thon Mi-cuit sauce vierge  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24,50 €
Quenelle de Brochet artisanale aux écrevisses  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,50 €
(bisque de crustacés)

MENU ENFANT 
(–12 ANS)

13,00 €
Steak Haché (origine France) 

ou 
Jambon Blanc (frites* ou légumes)

ou 
Fish & Chips*
–

Glace 2 boules ou Compote*

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

UN PEU D’HISTOIRE... 
 

Gaspard Monge, né à Beaune le 10 mai 1746, est une célébrité locale et 
une figure emblématique des mathématiques. Connu comme le père de la 
géométrie descriptive, ses travaux ont révolutionné la représentation 

des objets en trois dimensions. 
 

Une anecdote intéressante à son sujet est liée à sa rencontre avec 
Napoléon Bonaparte. Lors de la campagne d’Égypte en 1798, Monge 
accompagna Napoléon en tant que scientifique. Un jour, Napoléon, 

impressionné par les capacités de Monge, lui demanda de résoudre un 
problème de géométrie complexe. Monge, avec son expertise inégalée, 

résolut le problème rapidement, ce qui renforça l’admiration de 
Napoléon pour lui. 

 
Monge a également joué un rôle clé pendant la Révolution française 

en tant que ministre de la Marine et cofondateur de l’École 
polytechnique. À Beaune, sa mémoire est honorée par des monuments 

et des rues portant son nom, célébrant son héritage scientifique et son 
impact historique.

CÔTÉ BRASSERIE 
FAIT MAISON SAUF FRITES*

Carpaccio de Bœuf . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90 €
(environ 160 g, origine France : Charolais) 
Steack Tartare coupé au couteau frites* Salade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,00 €
(environ 200 g, origine Fance) 
Croque Monsieur Salade .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,50 €
Croque Monsieur frites* salade  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50 €
Planche Charcuterie apéritif 
1 personne  . . . 16,00 € - 2 personnes  . . . 20,00 € - 3 à 5 personnes  . . . 35,00 €
Omelette Salade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,00 €
(Jambon ou Fromage ou Champignon)
Omelette Mixte Salade .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,50 €
(2 ou 3 choix : jambon + fromage + champignons)
Assiette de frites .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,50 €

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

FORMULES** 
BOISSONS NON COMPRISES

Plat du Jour fait Maison .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50 €

Plat du Jour + Dessert . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90 €
(coupe glacée 2 boules ou tarte du jour ou salade de fruits frais)

Petite Salade d’Entrée + Plat du Jour . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,90 €
(Verrine “tartare de tomates, mousse de chèvre bio aux noix”, salade César, terrine du Chef)

FORMULE DÉJEUNER**
BOISSONS NON COMPRISES

19,90 €
(20,90 € avec café inclus)

Petite Salade d’Entrée
(Verrine “tartare de tomates, mousse de chèvre bio aux noix”,

salade César, terrine du Chef)
–

Plat Du Jour 
ou

Croque monsieur, frites, salade

ou

Lasagnes maison

–
Coupe Glacée 2 boules 

ou 
Tarte du Jour 

ou 
Salade de Fruits Frais

** Uniquement de 11h30 à 14h00, du lundi au vendredi 
sauf jours fériés, ponts et week-end prolongés.

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

MENU DÉGUSTATION
44,90 €

Les douze Escargots
ou

Tartare de Thon et brunoise de 
légumes citronnés

ou
Médaillon de Foie Gras de Canard

–
Souris d’Agneau confite au Romarin

ou
Magret de canard aux baies de cassis

ou
Quenelle de Brochet 

bisque de Crustacés
–

Assiette de 3 Fromages 
ou

Dessert au choix a la carte

MENU BOURGUIGNON
35,90 €

Jambon Persillé 
ou

Petite Salade de Saint-Marcellin 
ou

6 Escargots 
ou

Œufs en Meurette (2 œufs)

Bœuf Bourguignon 
ou

Pavé de Bœuf sauce Époisse 
ou

Andouillette 5A sauce Moutarde  
ou

Suprême de Volaille à la Gaston Gérard

Fromage Blanc 
ou

Assiette de 3 Fromages 
ou

Dessert au Choix
(Tiramisu, Mousse au chocolat noir, Coupe Bourguignonne)

NOS MENUS
BOISSONS NON COMPRISES

MENU MONGE
28,90 €

Terrine du Chef 
ou

Petite Salade à la Carte
Salade César ou Salade Saint-Marcellin

ou 
Gaspacho de légumes bio et sa glace 

melon
ou 

Verrine Tartare de Tomate 
et mousse de Chèvre Bio aux Noix

–
burger comté

ou
Suprême de Volaille Rôtie

ou
Carpaccio de Boeuf

ou
Fish & Chips

–
Fromage Blanc

ou
Coupe Glacée 2 boules

ou
Dessert au Choix

(Salade de fruits frais, Panna cotta, Tarte)

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.



Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger.  
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.

NOS DESSERTS 
FAIT MAISON SAUF (*)

Tarte du jour . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,80 €
Salade de fruits frais .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,80 €
Tiramisu .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
Panna cotta du jour  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
Mousse au chocolat noir  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
Fromage Blanc .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00 €
Assiette de trois fromages . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00 €
(Comté - Époisse Berthaut - Brillat-Savarin)
Baba au rhum et sa crème fouettée* .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,00 €

NOS GLACES

Nos Crèmes Glacées  : 
Chocolat, Vanille, Café, Rhum-Raisins, Menthe, Caramel, Noix de Coco, Pistache
Nos Sorbets : 
Fraise, Framboise, Citron, Cassis, Mangue, Melon
Coupe 1 Boule :  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,60 €
Coupe 2 Boules : . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4,90 €
Coupe 3 Boules : . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,90 €
Dame Blanche . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
(3 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée)
Chocolat Liégeois .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
(2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, crème fouettée)
Caramel liégois .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
(2 boules caramel, 1 boule vanille, sauce caramel, crème fouettée)
Café Liégeois . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €
(2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, crème fouettée)
Coupe Bourguignonne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,80 €
(1 boule framboise, 2 boules cassis, 4 cl crème de cassis, crème fouettée)
Coupe Monge .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,80 €
(2 boules menthe, 1 boule chocolat, 4 cl Pipermint, crème fouettée)
Colonel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,80 €
(2 boules citron, 4 cl Vodka ou Limoncello, rondelle de citron)

Vous êtes allergique ? Merci de nous interroger. 
Des informations obligatoires contenus dans les plats vous seront transmises par toute l’équipe du restaurant.


