
MENU



ENTRÉES
De quoi te lécher les babines ! À PARTAGER OU PAS...  

PAIEMENTS ACCEPTÉS : Espèce, CB (à partir de 1€). Ticket Restaurant (selon législation en vigueur) Chèques Vacances. PAIEMENT NON ACCEPTÉ : Chèque. 
 Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus. 

Pour les risques d’allergies, une liste des allergènes est à votre disposition. N’hésitez pas à en faire part à votre serveur.

Saumon fumé - 12€
Toasts de pain de campagne grillés, aneth, 

crème acidulée

Os à moelle - 10€
Gratiné à l’ancienne, belle tartine campagnarde 

 et fleur de sel de Camargue

MENU DU BON VIVANT
Mitonnées par le Big Chef ! 

Cromesquis d’aligot truffé x3 - 9€
Croustillants au cœur fondant

L’œuf parfait - 11€
Crème de morilles et pointes d’asperges

Moules gratinées - 9,50€
Façon CDM

Rillettes de sardines - 7€
Fromage frais, menthe fraîche, citron confit

Tomates burrata - 11€
Tomates anciennes marinées et burratina

MENU DU MIDI
DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS FÉRIÉS) 

PLAT - 11,90€

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT - 16,90€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT - 19,90€

DU LUNDI AU DIMANCHE

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT - 21,90€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT - 27,90€

ENTRÉES :
Gaspacho  OU Cromesquis d’aligot truffé

PLATS :
Saucisse purée OU Ravioles au Saint-Marcellin

DESSERTS :
Entremet caramel spéculoos OU Baba au rhum

SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

13,90€

LUNDI : Tataki de bœuf 
MARDI : Foie de veau

MERCREDI : Chorizo grillé
JEUDI : Escalope milanaise
VENDREDI : Chakchouka

PLAT ENFANT - 6€ 

Pâtes au beurre 
OU Nuggets de poulet, frites fraîches



PLATS
Le bon terroir, le vrai de vrai ! 

Pavé de thon - 19€
Sauce vierge et sa poêlée de légumes de saison

Saucisse purée - 18€
Saucisse grillée de cochon des Monts Lagast, purée

et jus réduit au thym

CDM Burger (supp bacon +2€) - 20€
Pain boulanger, steak haché façon bouchère origine France, 

tomates, oignons, sauce Saint-Marcellin, frites fraîches

Cordon Bleu - 23€
Véritable cordon bleu de dinde maison au jambon blanc de 
Paris et comté AOP, crème de champignons, frites fraîches

Seiches en persillade - 19€
À la plancha, accompagnée de son riz basmati et sa 

poêlée de légumes de saison 

Noix d’entrecôte grillée - 28€
Environ 250g, beurre au piment d’Espelette, frites 

Suprême de poulet - 22€ 
Suprême de poulet doré, gnocchis fondants au beurre 

de tomates rôties, légumes de saison

DESSERTS
Pour terminer en beauté ! 

Crème caramel - 8€
Comme chez mamie

Le Baba - 9€
Au choix : Amaretto, Limoncello ou rhum

Profiterole - 10€
Arrosée de chocolat chaud

Entremet caramel spéculoos - 7€

Brioche façon pain perdu - 10€
Au caramel beurre salé et chantilly

Café gourmand - 6€

Ravioles au Saint-Marcellin - 18€
Ravioles du Dauphiné Label Rouge à l’huile 

de truffe, gratinées au Saint-Marcellin

Tartare de bœuf - 22€ 
Au couteau, frites fraîches. Préparé ou non préparé

SALADE REPAS
On ne vous raconte pas que des salades !

Salade tomates burrata - 17€
Tomates anciennes marinées, burrata, sauce au pesto

Salade César - 19€
Poulet pané, parmesan, œufs, croûtons

Glaces 
1 boule - 3€ | 2 boules - 5€ | 3 boules - 7€

Glaces : Chocolat, vanille, pistache
Sorbets : Mangue, fraise, poire



@cafedelamairie_mtp

04 67 60 94 18

OUVERT 7j/7 - MIDI ET SOIR

UN LIEU

DÉCOUVREZ NOS ÉTABLISSEMENTS : 


