
MENU



ENTRÉES
De quoi te lécher les babines ! À PARTAGER OU PAS...  

FAIT AVEC AMOUR ! 
Nous sommes allés vous dénicher des produits de qualité, préparés par notre big chef & avec beaucoup d’amour. 

Chaque plat est soigneusement préparé pour te faire (re)découvrir notre terroir sous toutes ses formes. 

Tous nos plats sont cuisinés chaque jour sur place par nos équipes !

PAIMENTS ACCEPTÉS : Espèce, CB (à partir de 1€). Ticket Restaurant (selon législation en vigueur) Chèques Vacances. PAIMENT NON ACCEPTÉ : Chèque. 
 Nos prix s’entendent en euros, service et TVA inclus. 

Pour les risques d’allergies, une liste des allergènes est à votre disposition. N’hésitez pas à en faire part à votre serveur.

Purée de pommes de terre

Frites fraîches

Frites de patate douce

Légumes de saison

Salade verte

SALADE REPAS
On ne vous raconte pas que des salades !

ACCOMPAGNEMENTS - 6€

Histoire de dorloter ton bidou !

Escargots de Bourgogne x5 - 13€
Pâte feuilletée, beurre, ail et persil

Huîtres de Bouzigues x6 - 14,50€
Sélectionnées par nos soins

Salade César - 20€
Poulet pané, croûtons, œuf, parmesan, 

traditionnelle sauce César

Salade de chèvre chaud - 16€
Mesclun, chèvre, noix, tomates confites

Balade Thaïlandaise - 18€
Nouilles de blé « Udon », poulet pané, chou blanc,

chou rouge, fèves, carottes

Os à moelle - 10€
Gratiné à l’ancienne, belle tartine campagnarde, 

 et fleur de sel de Camargue

Planche de charcuterie à partager - 18€
Pâté en croûte, jambon Serrano, chorizo,

rosette de Lyon

Cromesquis de brie truffé x3 - 10€
Croustillant au cœur fondant

Trio de tartinades - 9€
Beurre de chorizo, rillettes de thon,

tapenade d’olives vertes 

Œufs mayonnaise truffés - 9€
Mayonnaise maison à l’huile de truffe

Pimentos de Padrón - 8€
Petits poivrons, crème de ciboulette

Carpaccio de légumes - 9€
Aubergines, courgettes, tomates confites, fêta marinée

Gaspacho - 8€
Tomate, fêta, basilic



PLATS
Le bon terroir, le vrai de vrai ! 

Foie de veau - 19€
Poêlé en persillade, pommes de terre grenaille rôties à la 

fleur de sel

Saucisse Purée - 18€
Saucisse grillée de cochon des Monts Lagast, purée

et jus réduit au thym

CDM Burger - 19€
Pain boulanger, steak haché façon bouchère origine 

France, tomates, sauce cheddar, frites fraîches

Cordon Bleu - 22.50€
Véritable cordon bleu de dinde maison au jambon 

blanc de Paris et comté AOP, crème de champignons,
frites fraîches

Croque monsieur fait le Monsieur - 17€
À l’ancienne, fromage et jambon blanc, 

le tout bien gratiné, frites fraîches

À PARTAGER

Coquelet entier origine France ( 2 personnes ) - 34€
Pommes de terre grenaille, légumes de saison

Côte de bœuf ( 2 personnes ) - 69€
Sauce au poivre, frites fraîches 

Promis, tu peux mettre les doigts !

Tartare de bœuf - 20€ 
Au couteau, origine France, frites fraîches

Côte à l’os - 28€
Environ 320g, beurre maître d’hôtel, frites fraîches

MENU DU BON VIVANT
Mitonnées par le Big Chef ! 

Sirop à l’eau ( grenadine, menthe, fraise )

Pâtes au beurre 
OU Nuggets poulet, frites fraîches

Glace

MENU ENFANT - 9€ 
Ici on régale les grands et les petits bidons ! 

Ribs de porc - 19,50€ 
Ribs marinés, frites de patate douce

Pavé de thon - 23€
Sauce au poivre, écrasé de pommes de terre

Fish & Chips - 18€
Frîtes fraiches et sauce tartare

Rouille de seiche - 22€ 
Comme à Sète, riz basmati

Carpaccio de bœuf - 18€ 
Origine France, copeaux de parmesan, frites fraîches

FORMULE EXPRESS
DU LUNDI AU VENDREDI ( HORS JOURS FÉRIÉS ) 

PLAT - 13,90€

PLAT + DESSERT - 16,90€

Bavette d’aloyau, confit d’échalotes, frites fraîches
OU Gambas en persillade et riz basmati

Moelleux au chocolat
OU Tarte aux pommes

DU DIMANCHE SOIR AU VENDREDI
( HORS JOURS FÉRIÉS )

PLAT - 18,90€

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT - 21,90€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT - 27,90€



@cafedelamairie_mtp

04 67 60 94 18

OUVERT 7j/7 - MIDI ET SOIR

UN LIEU

DÉCOUVREZ NOS ÉTABLISSEMENTS : 


