ETE 2024

IVIENU

ENTREES

RILLETTES DE SARDINES 7 CROMESQUIS D’ALIGOT TRUFFE X3 9
Fromage frais, menthe fraiche, citron confit Croustillants au cceur fondant

L'EUF PARFAIT I MOULES GRATINEES 9,50
Creme de morilles et pointes dasperges Facon CDM

OS A MOELLE 1O CHIPIRONES I
Gratiné a lancienne, belle tartine campagnarde et Créme acidulée

fleur de sel de Camargue

PIMIENTOS DE PADRON 6.50

SAUMON FUME 12 Créme ciboulette , fleur de sel

Toasts de pain de campagne grillés, aneth et
créme acidulée

[ MENU DU BON VIVANT | MENU DU MIDI

DU LUNDI AU DIMANCHE DU LUNDI AU YENDREDI (hors jours fériés)

PLAT
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT (90D e . pLAT ou PLAT # DESERT

ENTREE + PLAT + DESSERT ENTREE + PLAT + DESSERT

ENTREES
Salade grecque ou Cromesquis daligoft truffé

PLATS p

Saucisse purée ou Ravioles au Saint-Marcellin SUGGESTIONS
DESSERTS DE LA SEMAINE

Pavlova ou Baba au rhum
PLAT E N FANT LUNDI : Croque-monsieur au comté & emmental

PUALS MARDI : Volaille fermiere grillée au citron & romarin
@ MERCREDI: Filet mignon de porc
PATES AU BEURRE JEUDI : Escalope milanaise
ou NUGGETS DE POULET, frites fraiches VENDREDI: Poulpe grillé, vierge de tomates

/

PAIEMENTS ACCEPTES : Espece, CB (& partir de I). Ticket Restaurant (selon Iégislation en vigueur) Chéques Vacances. PAIEMENT NON ACCEPTE : Cheque. Nos prix sentendent en euros, service et TVA inclus.
Pour les risques dallergies, une liste des allergénes est & votre disposition. N'hésitez pas & en faire part a votre serveur.



PLATS

RAVIOLES AU SAINT-MARCELLIN 18
Ravioles du Dauphiné Label Rouge, gratinées au
Saint-Marcellin

CDM BURGER 20
Pain boulanger, steak haché facon bouchére origine

SEICHES EN PERSILLADE (9
A la plancha, accompagnées de riz basmati et
|[égumes de saison

BROCHETTE DE BCEUF BLACK ANGUS 24
Girillée, frites fraiches

France, fomates, oignons, sauce Saint-Marcellin, frites
TARTARE DE BCEUF 2)
Au couteau, frites fraiches. Préparé

fraiches

PAVE DE THON (9
Sauce vierge et poélée de |égumes de saison TARTARE DE SAUMON 2)
Mangue, gingembre, piment d'Espelette

CORDON BLEU 23
Véritable cordon bleu de dinde maison au jambon CARPACCIO DE BCEUF AU BASILIC (9
blanc de Paris et comté AOP, créme de champignons, Parmesan, noisettes torréfiées, huile d'olive, frites fraiches

frites fraiches

/
SALADE CESAR - 9
Poulet pané, parmesan, ceufs, croitons
SALADE DOLCE VITA - (7
SALAD E RE PAS Burrata crémeuse, melon, jambon cru affiné, basilic frais et
huile d'olive
SALADE MEDITERRANEENNE - (8
Feta, concombre, tomates, olives, pois chiches croustillants,
poivrons grillés et jeunes pousses
/
PAVLOVA DU MOMENT 9 ASSIETTE DE FROMAGES 12

Selection du moment

BRIOCHE FACON PAIN PERDU Il
Au caramel beurre salé et chantilly GLACES
[ boule =3 |2 boules - 5| 3 boules - 7
CAFE GOURMAND b

Glaces : Chocolat, vanille, pistache

Sorbets : Mangue, fraise, poire

LE BABA 9
Au choix : Amaretto, Limoncello ou rhum

PROFITEROLE O
Arrosée de chocolat chaud

PAIEMENTS ACCEPTES : Espece, CB (a partir de 1). Ticket Restaurant (selon Iégislation en vigueur) et chéques-vacances (hors Connect). PAIEMENT NON ACCEPTE : Chéque. Nos prix senfendent en euros, service et TVA inclus.
Pour les risques dallergies, une liste des allergénes est & votre disposition. N'hésitez pas & en faire part & votre serveur.
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